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ILSECOLO XIX

NUOVA INIZIATIVA DI FORMAZIONE. DOPO | CORSI LA QUASI CERTEZZA DI TROVARE LAYORO SULLE NAVI DA CROCIERA

I’Accademia del mare sbarca anche nelle cucine

Per i diplomati degli alberghieri, la possibilita di specializzarsi a Villa Figoli di Arenzano nell'hotellerie dibordo

DONATA BONOMETTI

I’ACCADEMIA del Mare va in cucina. E fre-
quentandola, siimparaa preparare centinaia di
cocktail al giorno, migliaia di primi piatti e chili
di dessert. Ci si allena nei grandi numeri: «Una
esperienza, questa della hotellerie dibordo, che
ti permette una volta che sbarchi di avere una
professionalith notevole da spendere a terra...
Perché quando sali sulle navi ti stravolgila nor-
malita della vita ma nel giro di poco tempo im-
pari un mestiere che puoi spendere poi ovun-
que». Ennio Massolo, presidente dell’Accade-
mia della Marina, racconta di questa nuova ini-
ziativa di formazione, destinata ai diplomati
degliistitutialberghieri, Bergese e Marco Poloa
Genova, pronta a trasformarsi in occupazione.,
«Perché queste figure professionali sono ora-
mai una richiesta specifica degli stessi armato-
ri»,

Dungque si sta preparando ad Arenzano il re-
stauro, con finanziamenti regionali di oltre 4
milionidieuro,dellabella Villa Figolide Geneys
edel suo parco perché diventi sede di una Acca-
demia del gusto e del turismo a bordo. L’antico
complesso € stato acquistato e messo a disposi-
zione dal Comune. Concluso il cantiere, il viaa

questa branca del’Accademia della Marina
Mercantile di Albaro, che & oramai una ricono-
sciuta eccellenza nazionale,

Invece che creare un nuovo Istituto Superio-
re legato all’alimentazione e al turismo come
era inizialmente nei progetti degli enti locali, si

& deciso di inserire questo corso di alta forma-
zione, soggetto a sua volta a selezione, all'inter-
nodell’Accademia del Mare preparandoi giova-
ni nella “hotellerie” di bordo. Dunque cuochie
maitre, personale di sala, bar e cucina,ma anche
animatori, fotografi, tecnici delle luci, persona-
lediaccoglienza, accompagnatrici, hostess. «In-
crociando questa filiera con quella del trasporto
che coinvolgera circa 450 giovani- commenta
Ennio Massolo -einattesadellarealizzazionedi
questa iniziativa, in questi giorni ne abbiamo
varata una, che prevede la formazione di trenta
pizzaioli di bordo seguendo il progetto Piano
Giovani. Ce lo ha chiesto I'armatore Costa di

prepararli: insieme ad altri armatori chelavora-
no connoi allaformazione di nuove professioni,
fanno notare che oramai abordo, nei servizi cu-
cina e turismo, non ¢’¢ pil un italiano». Cosi si
rimedia, facendoimbarcare giovanispecializza-
ti.Qualche cifra sull’Accademia della Marina
Mercantile, All’'ultima selezione di un mese fasi
sono presentati 460 ragazzi, perlopili liguri e si-
ciliani, e dall’Istituto Nautico di Genovasembra
escano i migliori. «Insomma organizziamo dei
corsichenon sianomaisganciatidaunbacinodi
assorbimento occupazionale accertato. Gli al-
lievi ufficiali, mentre frequentano i nostri corsi
per diventare ufficiali hanno gia un contratto di
lavoroin atto,chediventatrampolinoversol’as-
sunzione» conclude Massolo. Va detto, in fine
chel’Accademiagenovese étrale pocherealtain
Italia che corrisponde alle richieste europee in
materia di personale qualificato di bordo.
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Medicina, arrivanoi “ripescati”

[ concertato, comegestiremo quaanta s

Cuochi a bordo di una nave da crociera
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