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LO SCR!TTQRE RACCQ N A
COLTIVATI ASCUOLA

L’istituto Giancardi-Aicardi di Alassio ambasciatore della Liguria
ad Expo 2015. Seguendo il progetto di formazione Italian Food Riviera

GIORGIO BOATTI

La Liguria non poteva trovare am-
basciatori migliori, presso 'Expo
2015, degli studenti dell’Istituto
Giancardi coinvolti nel progetto
Italian Food Riviera. E che a loro
volta stanno coinvolgendo nel pro-
getto altri istituti alberghieri della
Liguria. «Una occasione irripetibi-
le - secondo il nuovo preside Tom-
maso Berruti - anche per la pro-
spettiva di nuovi 62 mila postidila-
Voron.

Il Giancardi-Aicardi, dislocato in
due distinte ubicazioni ad Alassio
(a indirizzo turistico) e ad Albenga
(aindirizzo agrario) & un Istituto di
formazione professionale che asso-
miglia a quei sentieri che apparen-
temente si biforcano e corrono pa-
ralleli ma che poi, al momento giu-
sto, si incontra-
no e si
intrecciano.

I momento
giusto &, evi-
dentemente,
Ievento  del-
I'Expo 2015 che
si profila al-
I'orizzonte.

L’Esposizio-
ne che si apre il
1° maggio a Mi-
lano come & no-
to si impernia
sul tema del nu-
trire e, dunque,
ai milioni di vi-
sitatori che ac-
cogliera, giunti
da tutto il mon-
® do, dovrafar co-

. .= noscere le no-
Tommaso Berruti  stre eccellenze

In campo al-
mentare e, al
tempo stesso,
far sperimenta-
re al meglio la
nostra connota-
zione di Paese
dalla secolare
vocazione turi-
stica,

Siamo infatti
il Paese di quel
“Grand Tour”
che nel corso degli ultimi secoli ha
condotto qui,daogni parte dell’Eu-
ropa, tutti coloro che volevano co-
noscere il meglio dell’arte, perdersi
nella pit sublime armonia di un pa-
esaggio frutto di una civilta mille-
naria.

Ma, al tempo stesso, questi esi-
genti viaggiatori, alle prese con
esperienze che avrebbero lasciato
un segno indelebile sulle lorovite e
sulle loro opere, non hanno mai ri-
nunciato a sperimentare I'agio del-
ladolcezza del vivere italiano, fatto
non solo dibuon cibo e di ottimo vi-
noma anche di quel contatto conla
vita vera che sorge dallincontro
con persone autentiche e ben “col-
tivate”, con comunita creative e ac-
coglienti e non con effimeri palco-
scenici turistici allestiti ad uso di
turisti di bocca buona.

Ben coltivare - sia prodotti di ec-
cellenza tratti dalla terra sia talenti
di ragazzi che vengono formati alla
difficile arte dell’accoglienza turi-
stica - & quello che si fa in questa
scuola che ho conosciuto anni fa in
occasione di quel torneo “Ventimi-
glia” chevedeall’'operairagazzidel-
lemigliori scuole alberghiere d’Ita-
lia.

Li ho visti sfidarsi, ad Alassio, in
una competizione dove in cucina,

é i étudenti {

in sala, dietro il banco della recep-
tion odel bar, si confrontano coloro
che saranno i protagonisti del turi-
smo futuro. Iloroinsegnanti- abbi-
nandola teoriaallapratica, guidan-
doiloroallievinelle esperienze che
formano davvero, attraverso un sa-
pere che & concreto e mai libresco -
mettonosotto gliocchiunmiracolo
chebisognerebbe far vedere a tutti.
Per smentire i cultori dell’autode-
nigrazione nazionale che abbonda-
no ancora attorno a noi.
Nellacenadigaladiogniedizione
deltrofeo “Ventimiglia” - cenaalle-
stita interamente dalle diverse
classi di allievi - si vede la trasfor-
mazione che la pratica del lavoro
ben fatto puo operare su giovani
che potrebbero parere indecisi a
tutto, smarriti e perfino goffi quan-
do sono fuori dalla scuola. La con-
cretezza, guidata da sapienti mae-
stri, li conduce a diventare dei pro-
fessionisti veri e affidabili.

E la stessa cosa, nella sezione
agraria dell’Aicardi, accade per i
giovani che si dedicherannoa colti-
vare le eccellenze agricole della Li-
guria,

Questo saper accogliere e saper
coltivare, costituiscein definitivala
base su cui posaItalian Food Rivie-
ra, il progetto di formazione che
unendo scuole professionali alber-
ghiere, filiere di produttori, opera-
tori turistici, rappresenta uno dei
miglioribiglietto davisita che la Li-
guria potra porgere non solo agli
ospiti di Expo 2015 ma anche al tu-
rismodiquell’Ttalia del futurocheé
gia qui, appena dietro I'angolo.

Giorgio Boatti ¢ giornalistae
autore di “Un paese ben coltivato.
viaggio nell’Italia che torna alla
terrae, forse, a se stessa”, Laterza
editori
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L’ESPERIENZA VERSANTI
Nelle cene di gala del Qui si apprende la
trofeo Ventimiglia vocazione turistica
da studenti indecisi e si trasformano
aprofessionisti iprodotti agricoli

sicuri di se

in eccellenze
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