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Dai meccanici ai cuochi
Istituto professionale
che «garantisce» lavoro

Cinisello, al Mazzini un impiego per tre allievi su quattro

Entri e respiri aria buona, di
serieta. Vedi facce giovani, ra- |
gazzi che vogliono farcela, per-
correre una strada scolastica
che porti a un mestiere, a un
benedetto lavoro. Incontri una
professoressa che parla con
uno studente che ha gia ricevu-
to un’offerta di lavoro come
meccanico e vorrebbe lasciare
in anticipo scuola, lezioni, libri
e compagni, quello stipendio é
una conquista per lui e la fami-
glia. La professoressa sa come
fare, convince lo studente a
continuare gli studi, sara lei a |
parlare con quel piccolo im-
prenditore e persuaderlo che il
giovane inizialmente potra al-
ternare studio e lavoro.

E il mondo della «Mazzini»,
I'istituto scolastico professio-
nale di Cinisello Balsamo, pol-
mone di cultura pratica di una |
citta che havoglia di vivere, no-
nostante le amarezze che vec- |
chie e nuove amministrazioni
regalano (come quella tramvia
che ha ammalato il centro). La
scuola «Mazzini» ha un cuore e
una testa, grazie anche al suo
presidente Marcello Mariani,
poche chiacchiere e idee vin-
centi, I'ultima quella di aprire
un nuovo corso di «Ristorazio-
ne, preparazione pasti e sala
bar». Al suo fianco si batte be-
ne il direttore Pierangelo Ger- |
vasoni, insegnante con faccia e
talento che rassicurano.

Per esempio quella di impa- |
rare un mestiere e di trovare |
poi un lavoro. «Il 75 per cento
dei nostri studenti — spiega il |
presidente Mariani — a compi-
mento del corso scolastico tro- |

' va uno sbocco professionale». !

Meccanici, idraulici, parruc-
chieri, cuochi, camerieri, elet- !

. tricisti, assistenti socio sanita- |

1i, estetisti, segretarie di azien-
da. Una scuola che arriva da

lontano, la «Mazzini», dal 1912,
poche aule di disegno profes-
sionale, per affinare la classe
operaia di allora, e col passare
degli anni, dei decenni, adesso

| ci si trova davanti a un grande

istituto formativo di eccellen-
za.

Che si porta dietro la forza di
un grande imprenditore, quel
Balilla Paganelli, che nella sua
attivita industriale di primissi-
mo livello, non dimenticoO mai
di essere nato operaio. Difatti,
per primo capi 'importanza
della formazione professiona-

le. La Fondazione Paganelli &
stata vicina alla «Mazzini».
Scuola che non trascura i biso-
gni della Pubblica amministra-
zione, grazie alla collaborazio-

| ne di Francesco Ardito, ex co-

mandante, mai dimenticato,
della polizia locale di Cinisello,
sono nati corsi di preparazione
ai concorsi pubblici per agenti.
Dagli aspiranti vigili aragazze e
ragazzi che pensano all'esteti-
ca, basta mettere I'occhio cu-
rioso nel laboratorio di accon-

i clatura e di estetista dove un’in-

segnante fa lezione «sisteman-
do» con grazia teste un po’
scompaginate.

E cosi la stessa maniacale at-
tenzione si esprime in quel-
Tampio laboratorio dove ci si
sporca le mani imparando I'ar-
te meccanica. «<Abbiamo un
continuo contatto con imprese

! dei vari settori, che ci stanno vi-

cini, ci supportano, consapevo-
li che da questa scuola, dopo
anni di studio e applicazione,
usciranno giovani pronti al la-
voro». Qui alla scuola «Mazzi-
ni» di Cinisello stanno facendo
un’opera intelligente per am-

. mazzare la disoccupazione gio-

vanile. Si spera che con lo stes-

so impegno lo si faccia 1a dove

si governa, a ogni livello.
Daniele Dallera
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