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ISTRUZIONE

SCUOLA & LAVORO:
LA PROVA DEL NOVE
VISTA IN CUCINA

di Gabriele Toccafondi*

aro direttore,

lunedi sera, in un ho-
tel nel centro di Firenze,
ho assistito alla prova fi-
nale di un corso. Inusuale co-
me luogo, come orario, come
periodo. Inusuale certo, ma as-
solutamente entusiasmante. Si
tratta del corso fatto da 7 ragaz-
zi che, diplomatisi nel Iuglio
del 2013 all'alberghiero Saffi di
Firenze, hanno svolto un anno
di lavoro presso il ristorante di-

dattico «La Prova del Nove».
Sette ragazzi: 4 di cucina e 3
di sala. In questo anno hanno
lavorato per 5 ore al giorno, per
6 giorni la settimana percepen-
do uno stipendio. E una realta
«inventata» dal Saffi, anzi da
alcuni insegnanti e dal preside,
inventata per dare una possibi-
lita in piu ai ragazzi. Una realta
bella e utile ma paradossale,
come ho detto un anno fa du-
rante 'inaugurazione.Parados-
sale perché i professori una co-
sa cosi se la sono dovuta inven-
tare in quanto le regole attuali
non consentono l'apertura di
realta simili dentro una scuola,
neppure dentro un alberghiero
che di fatto dovrebbe insegna-
re un rapporto con il pubblico.
Stiamo lavorando per elimina-
re questo paradosso, molto &
stato fatto e con la proposta
contenuta ne «La buona scuo-
la» ogni scuola potra creare
luoghi in cui il contatto con la

realta, con il mondo del lavoro,
sia reale, senza per questo eli-
minare lo studio in classe e del-
le materie generiche.

A chi dice che vogliamo
«svendere» la scuola alle azien-
de, vorrei far vedere questo
luogo, farli parlare con i profes-
sori e con i ragazzi. «La prova
del Nove» € un luogo di forma-
zione sul campo rivolto a ragaz-
zi che hanno finito la scuola e
cercano una formazione diret-
ta ed anche ai ragazzi del Saffi

nel periodo di alternanza. Oltre
alle ore di lavoro si approfondi-
scono le conoscenze teoriche
attraverso corsi specifici di in-
glese specifico, diritto ammini-
strativo, sicurezza sul lavoro,
corsi d’igiene ed enologia.

I sette ragazzi durante 'anno
di esperienza hanno avuto va-
rie proposte di lavoro, sono ri-
masti per tutto il periodo, e
adesso andranno a lavorare an-
che molto lontano. Questo da-
to di fatto €’ gia di per sé positi-
vo, ma la cosa che mi ha piu
colpito lunedi sera (e in tutto
quest’anno in cui ho seguito
questa esperienza anche con
cene in incognito) ¢ il volto di
questi ragazzi. La loro espres-
sione entusiasta, un entusia-
smo per quello che fanno, un
entusiasmo contagioso. Osser-
varli, soprattutto con la coda
dell'occhio anche Iunedi sera, &
stato emozionante. La scuola,
tutta la scuola, € periragazzi. E
un luogo di crescita, di matura-
zione, di insegnamento rivolto

agli studenti. Dobbiamo sem-
pre averlo presente perché loro
di entusiasmo, di voglia di fare,
di volonta di mettersi alla pro-
va, di curiosita di scoprire la re-
alta, ne hanno da vendere. A
noi sta dare loro opportunita e
maestri che li accompagnino.

Opportunita, come quella
del ristorante didattico che ser-
ve per provare nella realta
quanto studiato, e maestri che
insegnino la teoria e la pratica.
Di maestri ce ne sono: «La pro-
va del nove» ne € la dimostra-
zione. Maestri che da lunedi
possiamo chiamare: Filippo,
Lapo, Lisa, Elisa, Alessio, Nic-
colo e Alessio. Buon viaggio.

Filippo Turrini, chef, da feb-
braio andra a Boston, assunto
in un ristorante. Anche Lapo
Rinfroschi, a sua volta chef, da
febbraio andra a Boston. Lisa
Sodi, chef, ha scelto di andarea
specializzarsi in Francia in cu-
cina francese, cosi da poter
completare ancora la sua for-
mazione. Elisa Lucioli, addetta
di sala, sta gia lavorando da al-
cuni mesi presso una struttura
di Firenze e continuera in que-
sta esperienza lavorativa. Ales-
sio Tannuzzi, addetto di sala, ha
gia firmato il contratto con una
realta turistica di Firenze. Nic-
colo Fantechi e Alessio Barne-
$co, saranno assunti proprio a
«La prova del Nove»: saranno
loro che guideranno i ragazzi
diplomati nel luglio 2014 nel
gestire e organizzare la Prova
del Nove da ora in poi.

*Sottosegretario all'lstruzione
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