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A“La provél del Nove’ : 1eivoran0 giovani usciti dall"alberghiero Saffi
Unristorante gestito da studenti

prova sul campo per piccoli chet

IN CUCGINA
“Laprovadel
nove” &
gestitoda
studenti
usciti
dall’alber-
ghiero Saffi

HANNO trail7 ei28 anni, studiano o hanno stu-
diato all'Istituto alberghiero Aurelio Saffi di Firen-
ze e da qualche ora sono anche i gestori di un ri-
storantenel centrostoricodellacitta. “Laprovadel
Nove”, cosisichiamaillororegno, ¢inviadei Con-
ti, nellasede dell’albergo “Number Nine”. Valerio
Vagnoli, preside del Saffi, insieme al direttore del-
I’hotel fiorentino Roberto Boccacelli, ha lanciato
un esperimento praticamente unico in Italia: un
ristorante coordinato esclusivamente da ragazzi,
unasortadibottega-scuolachehaloscopodipre-
parare i futuri chef ad affrontare il mondo del la-
voro. Grazie al sostegno della banca Ifigest, della
casatavinicola Antinori, dellaMukki e dei produt-
tori di olio extra vergine L’Uccellare, € stata costi-
tuita una fondazione per finanziare il progetto.
Setteexallievisonostati assuntiper occuparsidel-
lacucinaedellasala, maanche perfare datutorad
altrinoveragazzi appenadiplomatisi al Saffi. Ino-
veselezionatifarannounmasterdiunannoall’in-
terno del ristorante alternandola pratica alezioni
teoriche. A completare 'organico anche alcuni
degliattualistudentidell’alberghiero che, aturno,
svolgeranno due settimane di stage. (v.s.)
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