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Un ristorante nuovo e ai fornelli allievi ed ex studenti del «Saffi»
[ esperimento pilota dell'alberghiero fiorentino, il primo in Italia

Il numero «nove» piace alla neo glese per facilitare il contatto col
fondazione dell'Istituto alberghiero cliente. Il mondo del lavoro insom-
«Aurelio Saffi», che all'interno del- ma si avvicina alla scuola, secondo
I'hotel Number Nine di via dei Con- un progetto che potrebbe fare da
ti, affida ai suoi allievi la gestione apripista e percio gode il patrocinio
del nuovo ristorante «La prova del della Regione che con la vicepresi-
Nove», inaugurato ieri. Nove sono dente Stella Targetti dichiara: «Scuo-
anche i borsisti che a turni di 15 la e lavoro sono due mondi troppo
giorni, affiancheranno i giovani lontani, grazie all’idea pioneristica
chef assunti dalla fondazione, di cui dell'Istituto alberghiero Aurelio Saf-
fanno parte con l'istituto alberghie- fi, sono ora pill vicini». Non sara
10, la banca Ifigest, Marchesi Antino- dunque un ristorante come tutti gli
ri, L'Uccellare dei Marchesi Francois altri, benché aperto al pubblico no-
e Mukki latte e I'albergo fiorentino nostante sia all'interno di un hotel,
che ha concesso i locali a un affitto ma come spiega il preside della
calmierato per non dire simbolico. scuola di Via Andrea del Sarto, Vale-
Il nuovo ristorante aperto al pubbli- rio Vagnoli, un luogo speciale dove
co a pranzo e cena, é frutto di un ogni azione e ogni gesto fanno parte
progetto che parla di scommessa. di un percorso formativo, in questo
Quella di mettere finalmente in rela- 554 5 confronto di una clientela
zione scuola e bottega, «due mondi yeccellenza. Una opportunita con-
che il vecchio ordinamento scolasti- cyata per gli aspiranti operatori del-
Co sl ostina a mantenere separat», 14 yisiorazione, un nuovo settore la-
osserva il sottosegretario alllstru- yorative che molti giovani stanno
zione Gabriele Toccafondi (ieri inter- jniercettando e non solo perché sol-
venuto alla presentazione) promet- jecitati da programmi televisivi. Pur-
tendo di adoperarsi per rottamare {14554 aggiunge il preside, le scuo-
un’ideologia obsoleta in buona par- 1e i cycina per chef sono costosissi-
te responsabile del 41,5% di disoccu- me § nostri allievi (sono 1.100) so-
pazione giovanile. Il format e assolu- 1, dayvero agevolati, anche se per
tamente innovativo: I'intero perso- egigenze logistiche abbiamo dovuto
nale del ristorante, in sala e in cuci- adottare il numero chiuso.
na, e infatti composto da allievi, ex Loredana Ficicchia
allievi e stagisti del «Saffi». Dell’al-
chimia dei fornelli e lo charme con
cui si serve in tavola, i borsisti sele-
zionati impareranno tecnica e segre-
ti dalla squadra di chef e camerieri
assunti dalla fondazione, in tutto 8
con contratto full time, tra cui 7 ex
allievi dell'Istituto alberghiero fon-
dato nel 1952 (contribuisce al pro-
getto con 50 mila euro), giovani di
belle speranze con alle spalle gia si-
gnificative esperienze all’estero: Sil-
via, Francesco, Tommaso e Simone,
eta media 22 e cucina toscana con
pennellate internazionali nel meni
in costruzione. Faranno da tutor ai
borsisti e ai ragazzi del 4° anno che
alterneranno cosi didattica a espe-
rienza diretta sul campo (serviran-
no ai tavoli, sbucceranno patate in
cucina, si cimenteranno con le pre-
sentazioni dei piatti...), approfon-
dendo la conoscenza della lingua in-
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In via dei Conti

Alcuni momenti

della presentazione

del ristorante «La prova
del Nove» con i giovani
chef e a sinistra

il sottosegratrio
all'lstruzione Gabriele
Toccafondi e il preside
del «Saffi» Valerio Vagnoli
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